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Nieograniczony komfort gotowania

Miele wprowadza na rynek ptyte TwolnOne ze zintegrowanym wyciggiem

Miele prezentuje innowacyjng ptyte TwolnOne (KMDA 7774 FL) z elastycznymi strefami
grzejnymi PowerFlex w kombinacji z wydajnym wyciggiem nablatowym. Inteligentna
technologia, wysoki komfort obstugi oraz niepowtarzalne wzornictwo to tylko niektdre
z zalet nowej ptyty w ofercie Miele.

Elegancja i dyskrecja

Ptyta TwolnOne dzieki swojej eleganckiej formie doskonale wpisuje sie zwtaszcza
w minimalistyczne wnetrza, a zastosowane rozwigzania zapewniajg duzg swobode planowania
przestrzeni kuchennej. Urzadzenie mozna wpasowa¢ w blat uzyskujac catkowity integracje z
blatem roboczym, badZz zabudowad na blacie i zamontowaé w otwartym lub w zamknietym
obiegu powietrza. Dodatkowo, niewielki rozmiar wyciggu zabudowanego w szafce kuchenne;j
jest szczegdlnym atutem przy projektowaniu mniejszych pomieszczen.

Bogate wyposazenie

TwolnOne to gwarancja kulinarnych sukceséw w kuchni. Ptyta indukcyjna Miele wyposazona
zostata w dwie elastyczne strefy grzejne PowerFlex, umozliwiajgce m.in. tgczenie dwdch stref
gotowania w jedng duzg, tym samym pozwalajgc na dowolne dopasowanie do rdéznego
rozmiaru naczyn. Z kolei niezréwnang szybkos¢ zapewnia funkcja TwinBooster umozliwiajgca
skumulowanie mocy dwéch stref grzejnych w jednej, co wptywa na znaczne skrécenie czasu
gotowania. Ponadto strefy grzejne wyposazone zostaty w sprawdzone funkcje stosowane w
ptytach Miele, takie jak Stop&Go, dzieki ktorej wszystkie strefy mozna zredukowac
jednoczesnie do poziomu 1, chronigc potrawy przed przypaleniem oraz Utrzymanie ciepta,
ktdra reguluje temperature na dnie garnka w taki sposéb, by podtrzymac potrawy w cieple bez
ryzyka przypalenia.

Ptyta TwolnOne standardowo wyposazona zostata w funkcje Con@ctivity 2.0, dzieki ktorej
wyciagg i ptyta komunikujg sie ze sobg. W zaleznosci od warunkdéw panujgcych podczas
gotowania, wyciagg automatycznie dopasuje wydajnos¢ wentylatora troszczac sie o przyjemna
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atmosfere w pomieszczeniu. W trosce o najwyzszg jakos¢ urzadzenia, TwolnOne Miele
wyposazone zostato takze w energooszczedne rozwigzania. Mocny, cichy i wydajny silnik ECO
potrafi oszczedzi¢ nawet do 70% energii w poréwnaniu z tradycyjnymi wentylatorami.

Na wysoki komfort uzytkowania TwolnOne wptywa sterowanie SmartSelect, ktéra zapewnia
szybka i intuicyjng obstuge. Dzieki niej poziomy mocy i czasy mozna ustawia¢ bezposrednio dla
kazdej strefy grzejnej, z ktérych kazda ma przyporzagdkowany podswietlony na zétto rzad cyfr.
Wysoki komfort uzytkowania oraz bezpieczenstwo zapewnia réwniez Miele CleanCover —
zamknieta, gtadka powierzchnia znajdujaca sie za filtrami ttuszczu, ktéra gwarantuje tatwe
czyszczenie, jednoczesnie chronigc elektronike oraz silnik, a takze 10 warstwowe metalowe
filtry ttuszczu, ktdre sg nie tylko wytrzymate, ale takze nadajg sie do mycia w zmywarce.

TwolnOne, dzieki nowoczesnemu i niepowtarzalnemu wzornictwu, a takze bogatemu
wyposazeniu, z pewnoscig dostarczy prawdziwej przyjemnosci podczas gotowania wielu
kreatywnym adeptom sztuki kulinarnej, jak i wytrawnym kucharzom.

Cena KMDA 7774 FL — 15 490 brutto
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